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TARRAGONA JA TE EL SEU PA
AUTOCTON: EL PA MESTRAL

Els que hem patit més durant la
crisi hem estat les petites i
mitjanes empreses i, ara per ara,
també som les que més ens
estem esforcant per recuperar-
nos. Per0 no només ens ha
colpejat la crisi, sin0 també
factors externs provinents de la

competencia.

Tanmateix, en tot aquest temps hem aprés a ser més
forts i a no deixar-nos intimidar per la inquietud i la
preocupacié de saber que fer per poder tirar
endavant.

Agquesta situacid, com a gremi, ens ha creat el
dubte de com volem plantejar-nos el futur a partir
d’ara, tant a nivell intern, com a nivell extern. En el
primer cas, fer una reflexi6 molt amplia de com
hem viscut aquests anys i el que hem apres: la unio
entre nosaltres ens ha fet forts. A nivell extern hem
sigut capacos de donar-nos a conéixer encara mes,
mitjancant la publicitat i la informacio de cara al
client fidel i a aquells que ja s’han adonat que el pa
artesa sempre és millor per tenir cura de la salut.




Tot aquest temps ens ha servit per estudiar idees i
prendre decisions que a curt termini ens semblaven
valides per tirar endavant el nostre sector, pero ens
portava a un treball llarg i poc efectiu. Fins que un
dia va sorgir la idea, en una reuni6 amb els
membres de la Federacio, de fer un pa nou. Un pa
de proximitat, amb productes d’aqui, de la terra.
Des del primer moment, aquesta idea ens va
entusiasmar.

Il-lusionats amb aquest nou projecte vam comencar
a modelar com seria el nouvingut a la ja prou
amplia familia dels nostres pans: amb farina
conreada als camps de Santa Coloma de Queralt,
sal del Delta o Baix Ebre i oli de la DO de Siurana.
Un pa “cent per cent de la nostra provincia”.

Després de moltes proves de formulacid, de sabors,
pes, textures... hem consolidat el producte final,
que ja es troba a la venda en la gran majoria dels
forns agremiats.

| perque el nom de Mestral? Doncs és molt evident,
0i? Pel vent tant caracteristic de la nostra provincia.

Us convido a que formeu part d’aquesta nova
iniciativa del Gremi de Forners. EI Pa Mestral
s’esta venent com a un producte de la terra, de
proximitat zero i, a més a més, de maxima qualitat.




[ Restral

PRODUCTE DE PROXIMITAT:

Elaborat amb productes 100% de la nostra
terra:

& Farina amb blat de la Cooperativa de
Santa Coloma

&= Oli de Siurana

& Sal del Delta o Baix Ebre l’ \
Generallla;dej Catalunya b
S e e LAl enta s forners
artesans

Al gremi de forners tots hem de ser un. Tots som el
mateix forner. Volem fer pa tota la vida, és el que
som. Tan s’hi val d’on som o d’on venim. NO
existeixen ni politiques, ni prepotencies, ni egos.
Compta la persona, fa molt més la uni6 de tots
plegats que no pas que cadascu tiri cap a la seva
propia supervivencia. Aixi no s’hi va enlloc. Units,
sempre, mirant cap al mateix objectiu i direccio.

JORDI ANDREU | RODRIGUEZ
Juliol 2017




EL PANNIER: EL SOMMELIER DEL PA

Apareix una nova figura en restauracié que guiara
als comensals en l'eleccié del maridatge de pa, a
través de l'apreciacio de les aromes i textures de les
diferents varietats oferides. Un nou concepte que
també es pot implantar a les fleques artesanes per
orientar al client en la seva eleccio.

El sommelier és I'expert en vins que suggereix a la
clientela dels grans restaurants el vi apropiat per a
I'ocasio.

A semblanca d'aquest professional, el pannier és
una proposta de figura entes en pa, un especialista
en les caracteristiques del producte, perd no quant a
la seva fabricacio sind pel que fa al seu consum. Un
professional acreditat que sera el responsable de
decidir el millor tipus de pa per acompanyar cada
plat en els serveis de restauracio. Aquesta figura
podria canviar la concepcié que es té ara sobre la
manipulacio i el servei del pa. La funcio del
pannier seria la de garantir que el pa arriba al
comensal en tot moment en les condicions de
qualitat, presentacio i aroma adequats depenent del
plat que es consumeix en cada moment.

El concepte de pannier ha estat proposat pel
consultor Francesc Altarriba amb I'objectiu de
revaloritzar el pa a taula®.

! Font; Federacié Gremial de Forn i Pastisseria de la Provincia de
Valencia.




EL PROGRAMA CONSOLIDA’T OFEREIX
UN ITINERARI PERSONALITZAT PELS
TREBALLADORS

La Generalitat de Catalunya, a través del
Departament de Treball, Afers Socials i Families
impulsa el programa Consolida’t. Aquesta
iniciativa subvencionada, i que es desenvolupara
durant I’any 2017, preveu beneficiar al voltant de
670 autonoms, i té per objectiu donar suport a la
consolidacidé, D’enfortiment i la reinvencid del
treball autonom.

El programa estableix itineraris personalitzats
d’assessorament en gestio empresarial a carrec de
consultors especialitzats en la matéria. El programa
es complementa amb una série d’accions
formatives grupals en analisi del compte de
resultats 1 gestid de la tresoreria, aixi com d’altres
pindoles formatives segons les seves necessitats en
aspectes com la gesti6 economica, juridica i
documental, la gestié comercial i I’atencio al client,
marqueting digital, gestio del temps, comunicacio i
networking.

Les pindoles formatives també s’oferiran en format
online, donant d’aquesta manera 1’oportunitat de
facilitar 1’accés a les noves tecnologies de la
formacio i la comunicacio a aquest col-lectiu.




Tenint en compte que la majoria de comerciants
opten per la formula juridica del treball autonom la
Generalitat creu que aquesta iniciativa podra ser de
molta utilitat, motiu pel qual convida als
treballadors autonoms interessats en participar-hi,
podent sol-licitar meés informacié a la xarxa
d’entitats del Consolida’t?.

2 Font: Butlleti de 31 de marg de 2017, de comerg i serveis, artesania
i moda de la Generalitat de Catalunya.
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PANS ARREU DEL PAIS. El pa de pagés

El pa de pagés® es tracta d'un pa tradicional, rodé,
d’imatge rastica, de crosta gruixuda i cruixent,
molla esponjosa i alveolat gran i irregular.

Tot el procés d’elaboraci6 es duu a terme seguint
metodes tradicionals, realitzant manualment com a
minim el format, amb fermentacions lentes, i coent
les masses sempre en forns de solera refractaria.

Es un pa de gran aroma i sabor, amb certa acidesa
que manté la sensacié de frescor i una textura
agradable passades 8-9 hores de la coccio.

En el comerc aquest pa la Indicacié Geografica de
Proteccid (IGP) estara clarament identificat, i en el
moment de la venda s’entregara als consumidors en
bosses amb el logotip identificatiu propi de la IGP.

% Font: www.agricultura.gencat.cat
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LA OBLIGARIETAT DE PAGAR LES
BOSSES DE PLASTIC

Com ja deveu saber, ha entrat en vigor
I’obligatorietat de pagar les bosses de plastic a tots
els establiments comercials, en virtut de la llei
5/2017,de 28 de mar¢c de mesures fiscals
administratives, financeres i del sector public, que
ha aprovat un seguit de modificacions del text refos
de la Llei reguladora dels residus.

Aguesta mesura es concreta en la prohibicié del
lliurament gratuit de bosses de caixa o de
[liurament a domicili de qualsevol material plastic,
incloent el plastic en general, el plastic
oxodegradable i el plastic biodegradable, amb
exclusio de les compostables que compleixin els
requisits de la norma UNE-EN 13432 o equivalent,
en els punts de venda de mercaderies o productes.
La prohibicié és d'aplicacio a tots els comercgos de
Catalunya, sigui quina sigui la seva tipologia,
sempre que en vendre el producte facin servir
bosses de plastic.

Per garantir la difusio de la norma, la Generalitat de
Catalunya ha iniciat la campanya informativa "Les
bosses es paguen. Que no les pagui el medi
ambient”, adrecada als comercos, i a la ciutadania
en general, per comunicar-los que a partir d'ara les
bosses de plastic deixen de ser gratuites, i que tenen
alternatives per dur la compra.

-8-




Us animem a consultar les planes residus.gencat.cat
0 www.ccam.cat per consultar tots els materials de
la campanya i decidir, per ajudar a la difusio,
descarregar-vos el cartell informatiu permanent de
comerc (versi6 porta dentrada) o el cartell
informatiu permanent de comerg (versio interior),
que podeu col-locar als vostres establiments
comercials, en un lloc ben visible pels clients”.

LES BOSSES
ES PAGUEN.

Que no les pagui
el medi ambient.

REAcaona 012 g,
e

4 Font: Butlleti de 31 de mar¢ de 2017, de comerg i serveis, artesania
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L’IMPOST DE LES BEGUDES ENSUCRADES

L'Impost sobre begudes ensucrades envasades va
entrar en vigor I'L de maig del 2017. L’impost té
per objecte gravar el consum de begudes
ensucrades envasades i és exigible a tot el territori
de Catalunya, amb independéncia del seu lloc de
fabricacio.

Quines begudes han de pagar I'impost?

D’acord amb D’article 72 de la Llei, son begudes
ensucrades les que contenen edulcorants calorics
afegits com ara, entre altres, sucre, mel, fructosa,
sacarosa, xarop de blat de moro, xarop d’erable,
néctar o xarop d’agave i xarop d’arros. Aixo vol dir
gue estan subjectes tant els refrescos o sodes, com
les begudes de néctar de fruites i sucs de fruites, les
begudes esportives, les energétiques, les de te o
cafe, les llets endolcides, les vegetals i les aigiies
amb sabors.

Quines begudes no estan subjectes?

Cal tenir en compte que la llei especifica que no
estan subjectes les begudes elaborades a partir de
sucs de fruita o de verdura naturals, concentrats o
reconstituits, o llur combinacid, ni tampoc llets o
alternatives de les llets, que no continguin
edulcorants calorics afegits. També en resten
exclosos els iogurts bevibles, les llets fermentades
bevibles, els productes per a is médic i les begudes
alcoholiques.

-10 -




Com es calcula la quota de ’impost?
S’estableixen dos tipus de gravamen segons el
contingut en sucre:

Les begudes amb més de 8 grams de sucre per cada
100ml: 0,12 euros/litre.

Les begudes d’entre 5 i 8 grams de sucre per cada
100ml: 0,08 euros/litre.

D’altra banda,

el contribuent esta obligat a

repercutir I’impost al consumidor final®.

® Font: web.gencat.cat
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L’ENTREVISTA. Sr. Joan Pérez
(Forn de Pa Joan — Montblanc)

Pregunta.- Quines, segons voste, considera que
son les principals fortaleses del Gremi i els
reptes que ha d’assolir?

Resposta.- Fortaleses han de ser la unitat i la forca
gue podem fer, junts, tots nosaltres. Reptes, fer que
aquesta uni6 s’aguanti i tirar endavant el projectes
de tots els forners en general.

P.- Segons la actual crisi i la competéncia
deslleials. Quin hauria de ser el paper del Gremi
en el sector?

R.- Lluitar contra la il-legalitat i conscienciar al
consumidor que el producte que s’esta oferint en
els establiments i botigues no autoritzades com a
forns, estan elaborats amb additius no saludables
per ’organisme.

P.- Considera que la Junta del Gremi fa prou
feina per conscienciar els forners de la
importancia d’aquest organisme per lluitar
contra la competéncia deslleial?

R.- Si que ho fan. Fan tot el possible per lluitar
contra aquestes grans competencies deslleials.

P.- Que creu que li manca?

R.- Temps per fer altres coses, per poder assumir
els reptes que ells creuen que son necessaris, és a

-12 -




dir, que tot i treballant en els seus forns, estan
implicats en que tot funcioni perfectament.

P.- Creu que ’Ajuntament s’hauria d’implicar
mes, a nivell de campanya publicitaria, en
aquest sector?

R.- Si. Perqu¢é amb I’ajuda de I1’Ajuntament,
podriem fer més pressié en defensar-nos com a
forners i lluitar contra les botigues dispensadores
de pa.

P.- Avui en dia, tenim una generacio jove de
forners amb una mentalitat i idees renovades,
surten al mercat diferents varietats de pa,
Tenim cultura del pa?

R.- S’esta comengant a ensenyar la cultura. Crec
que si, i per part nostra tambg, ja que expliquem al
client la nostra feina fent-li saber el tipus de farina
que fem servir, com ara la massa mare, la manera
de treballar. Donem una informacid al client i ell
’esta rebent.

P.- La gent ha de ser conscient que el preu
respon a un producte d’excepcional qualitat.
Com ho explica aixo al consumidor?.

R.- Com he dit abans, explicant la manera de
treballar, els processos a seguir i recalcar, sobretot,
que els seus ingredients, o sigui, la matéria prima,
és de primera qualitat.

També les xarxes socials, ens ajuden molt a vendre
el nostre producte ja que es una eina on es pot fer
un extensio molt més amplia del que estem venen.
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P.- Creu que el forner esta preparat per fer
formacio i creacio de nous pans?
R.- Si, perque els anys et donen 1’experiéncia.

P.- Li veu futur al pa congelat o pensa que el pa
torna a esta en auge?
R.- El pa congelat esta a la baixa. El pa del forner
esta en ple creixement.

P.- Com a forner d’experiéncia que se li pot dir
a un forner que acaba de comencar?

R.- Que no compti les hores que treballa perqué en
un futur ell veura els seus progressos.

P.- Quina és la farina que més li agrada per fer

el pa?
R.- La de proximitat.

s




INDICACIO | DENOMINACIO
GEOGRAFICA PROTEGIDA

El Consell de Ministres ha aprovat, a proposta del
Ministeri d'Agricultura i Pesca, Alimentacié i Medi
Ambient, el Reial Decret 267/2017, de 17 de marg.

L’objectiu d’aquesta norma és desenvolupar alguns
aspectes de la Llei de Denominacions d'Origen
Protegides i Indicacions Geografiques Protegides
d'ambit territorial supraautonomic. La nova norma
desenvolupa el reconeixement dels consells
reguladors de les DOP i IGP, incloent els que
adoptin la forma de corporacions de dret public i
I'aprovacio dels seus estatuts.

També estableix el model de control oficial a les
DOP i IGP d'ambit territorial supraautonomic, de
conformitat amb el Reglament UE sobre els
controls oficials, corresponent a la Direccio
General de la Indastria Alimentaria establir, entre
altres funcions, el sistema de control per a cada
DOP i IGP.

El Reial Decret preveu la creacid d'un sistema
unificat d'informacié d'operadors acollits a aquestes
DOP i IGP, imprescindible per a la supervisio i
control oficial.

Inclou igualment el desenvolupament reglamentari

de les funcions que li corresponen a I'Agéncia
d'Informacié i Control Alimentaris (AICA) de

- 15 -




control oficial abans de la comercialitzacié de les

DOP i de les

IGP supraautonomiques, i la gestio de

la taxa per les seves actuacions d'inspeccio i control

oficial.

Amb l'aprovacié d'aquest Reial Decret s'aposta per
les DOP i IGP que es constitueixen en el principal
reflex de la qualitat de les produccions i

elaboracions
element clau

del sector agroalimentari espanyol,
per reforcar la seva competitivitat i,

en concret, la seva capacitat d'internacionalitzaci6®.

® Font: Qcom.es.

Data de publicacié: 17/03/2017.
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RETALLS DE LA NOSTRA HISTORIA:
Assemblea de 10 de marc de ’any 1935 i
posterior banguet a la Platea del Teatre

Principal

Per Jaume Andreu Cuella

Després de 1’assemblea de la Federaci6, els
assistents es van dirigir al Teatre Principal de
Tarragona per celebrar la segona part consistent,
com no, en el dinar de germanor.

Presidien la taula el Sr. Josep Vergés, president
aleshores de la Federacio, el Sr. Joan Gisbert,
sotspresident, el Sr. Josep Andreu, tresorer, i altres
companys de les nostres comarques aixi com de les
provincies de Barcelona, Girona i Lleida.

Esmento aquesta assemblea perqué va passar una
anécdota molt important, en un moment de ’acte.
Va demanar la paraula el meu oncle, en Josep
Andreu, per dir unes paraules a la assemblea i que
queden transcrites en aquest text:

-17 -




Va cedir la paraula al nostre company
senyor Andreu.

£l nostre amic va comencar indicant la im

mensa alegria que I'imvadia en contemplar ¢l

conjunt de companys que, amb tant d’entusias-
me havien assistit al banquet, pero, a la ve-
gada, veia en aquell quadre, un to molt trist,
en donar-se compte que alli havien hagut d’ha-
ver-hi assistit les nostres esposes a les quals
devem ¢l timo de la nostra industria. Elles,
aft ;;i, son el ]sum:zl meés ferm del nostre ne-
coct 1 arriba a tal extrem el sacrifici d'aques-
tes abnegades dones en tantes 1 tantes oca-
sions, com ja sabeu, a més de treballar moltes
més hores que nosaltres, han d'emplear una
tactica i '.l;.;llun):‘u‘i:a amb els nostres clients per
a dissimular els nostres errors en I'elaboracio
de les nostres fornades de cada dia. Una ve
gada empren l'excusa de la farina, de la ma-
quina, ¢l temps, €l dependent; mai no diven
que som nosaltres els veritables culpables d"
quella falta. Puix, si fins despres de tots els
sacrificis arriben a defensar-nos com a geloses
del nostre art, per qué, doncs, no som nosal-
tres els que havem de procurar que tambe
estiguin elles aqui per tal de dedicar-los aquest
acte, que ben merescut ho tener ? Prego, doncs,
va repetir, que en la nostra propera assemblea
anual es dediqui absolutament aquell dia a les
nostres companyes de penes 1 de tan soferta

indistria. Per unanimitat s'hi accedi.
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Per sortir de I’embolic en el qual es van veure
implicats per aquetes paraules d’en Josep Andreu,
es van adonar que a I’acte hi havia una nena, la
Lluisa Guinjoan, filla d’un associat de Riudoms, a
la qual li van oferir, a corre-cuita, una toia i la van
col-locar en un lloc molt visible de la Presidéncia’.

La nena Lluisa Guinjoan

" Font: Revista Flequer Tarragoni d’abril de 1935

-19-




POSA AQUI EL TEU ANUNCI

Seccio creada per a tots els forners que vulguin posar un
anunci de compra, venda o traspas de negoci, maquinaria
o tot allo que fa referencia al mon flequer.

ANTONIO - 696 933 134
MECANIC
ELECTRICISTA

FRIGORISTA
REPARACIO DE MAQUINARIA

SERVEIS DE REPARACIO D’URGENCIA

NOTIFICACIONS ATOTS ELS AGREMIATS

El Gremi esta preparant a Tarragona, i per tots el
agremiats, un curs per a poder obtenir 1’acreditacio del
carnet d’artesa.

Properament, es convocara una reunié amb el Sr. Toni

Figuera, President del Pa de Pagés Catala, per parlar de
’afer del pa catala.
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